


BIENVENIDOS A "TAPAN"

EN UN RINCON DONDE LAS TRADICIONES SE
ENCUENTRAN CON LA INNOVACION, NACE UN
LUGAR DONDE EL ALMA HUMANA Y LOS

SABORES AUTENTICOS SE UNEN EN UNA \
EXPERIENCIA UNICA. EN "TAPAN" CADA PLATO
ES UNA CELEBRACION DE LA UNION DE
CULTURAS, UN VIAJE SENSORIAL DONDE
LOS INGREDIENTES SE TRANSFORMAN EN
HISTORIAS QUE ATRAVIESAN GENERACIONES.

NUESTRO CONCEPTO VA MAS ALLA DE
UNA SIMPLE COMIDA: AQUI, EN "TAPAN",
BUSCAMOS CREAR UN ESPACIO DONDE CADA
PERSONA, SIN IMPORTAR SU ORIGEN, PUEDA
COMPARTIR LA MESA Y DISFRUTAR DE LA
DIVERSIDAD QUE NOS ENRIQUECE. CADA
BOCADO ES UNA INVITACION A DESCUBRIR
NUEVAS PERSPECTIVAS, FUSIONANDO LO
CLASICO CON LO MODERNO, LO TRADICIONAL
CON LO INNOVADOR.

BIENVENIDOS A "TAPAN", UN LUGAR DONDE
LA MAGIA DE LA GASTRONOMIA NOS ACERCA,
DONDE CADA PLATO ES UN PUENTE ENTRE
CORAZONES, Y CADA ENCUENTRO UNA
OPORTUNIDAD PARA CELEBRAR LO QUE NOS
HACE HUMANOS. jQUE ESTA EXPERIENCIA NOS
PERMITA CREAR RECUERDOS YCOMPARTIR
MOMENTOS INOLVIDABLES JUNTOS!

\\ POR FAVOR, ASEGURENSE DE VERIFICAR LOS ALERGENOS . \
\N ANTES DE REALIZAR EL PEDIDO AL CAMARERO. iGRACIAS! Nl
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-Nranics

ACEITUNAS - 3.50

Aceitunas frescas y marinadas.

PAN NEGRO - 3.50(%)

Pan con una textura humeda y esponja

PAN ARTESANAL CAUCASICO - 4.25
Lavash / Puri

MATSUN - 4.30
Yogur deshidratado tradicional.

SALO UCRANIANO - 5.95

Grasa de cerdo blanco con pimienta y gjo.

JULIENNE - 6.95

Champifnones en una cremosa salsa gratinada.

ENCURTIDOS - 10.90 ®

Variedad de vegetales encurtidos caseros.

MONTADITO DE CAVIAR ROJO - 9.25

Delicioso montadito de caviar rojo sobre
una capa de mantequilla suave y cremosa,
creando una combinacion perfecta de lujo.

BLINIS RUSOS

-Rellenos de requeson con pasas - 890
-Rellenos de carne - 9.50

-Rellenos de salmon - 11.50

-Rellenos de caviar rojo - 12.90
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PORTOBELLOS RELLENOS (5uN.) - 11.25
Exquisitos portobellos rellenos de queso cremoso,
acompanados de una suave salsa de tomillo y nuez moscada

ADRIJANI - 12.00H®

Rollitos de berenjenas rellenos de una
mezcla de nueces, gjo y especias.

SURTIDO DE QUESO - 12.65® ®®

Seleccion de quesos caucdsicos.

SULGUNI FRITO - 12.95@ @

Queso Sulguni frito, crujiente y delicioso.

SATSIVI - 13.50

Pollo con salsa cremosa de nueces.

SURTIDO DE EMBUTIDOS CAUCASICOS - 15.50

Seleccion de embutidos tradicionales.

SURTIDO DE PESCADO - 17.50

Variedad de pescados ahumados y marinados.

CAVIAR ROJO - 1590 2990 @D @

Suave y sabroso caviar rojo de alasca.

CAVIAR NEGRO - 79.00

Delicioso y delicado caviar negro de ossetra.
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SPAS - 7.50

Sopa de yogur con trigo y hierbas.

BORSH - 9.90
Sopa de col con remolacha, carne
y verduras, servida con crema agria,
un chupito de vodka y salo

KHARCHO - 9.90®

Sopa picante de carne de res
con arroz y especias.

SOLYANKA - 9.90
Sopa agria con embutidos, encurtidos
alcaparra y aceitunas servida con crema
agria, y chupito de vodka

CALIA - 9.90
Una sopa reconfortante y rica, hecha
con pescado fresco, vegetales y un toque de
eneldo, siguiendo la receta tradicional rusa.




Fnsaladas

ZANAHORIA PICANTE - 7.50
Zanahoria rallada con un toque picante y especias.

ENSALADA DE REMOLACHA - 9.25®

Remolacha hervida con especies y matsun y ciruela pasas.

ENSALADA FRESCA - 9.75
Pepino y tomate con especias frescas.

NSALADA GEORGIANA DE POLLO - 11.25

Pollo desmenuzado con nueces y especias.

ENSALADA DE SETAS Y JAMON DULCE - 11.80
Una ensalada de portobellos selectos acompanados
de jamon dulce, queso y un toque de mayonesa

SALADA TEMPLADA DE BERENJENA - 12.50

Berenjena templada con ternera y especias.




Principal

KHINKALI (5uN.) - 13.75(§)

Masa rellena de carne y especias.

HINKALI CON QUESO (sun.) - 13.75@® @)

' Masa rellena de carne y especias y queso.

ZHINGYALOV HATS - 13.90
El Zhingyalov hats es un pan plano armenio
relleno de hierbas frescas y vegetales picados.
Tradicional de Artsakh y Syunik,

CHKMERULI - 14.00
Picanton en salsa de nata y especies georgianas.

POLLO A LA KIEV - 14.50
Pechuga de pollo empanada y rellena de
mantequilla, acompanada con puré de patatas.

PLATO PUTUK -14.50
Guiso de garbanzos con ternera, donde
tiernos garbanzos y carne se mezclan con
cebolla y verduras en un caldo denso y sabroso.

TOLMA - 14.75
Carne y arroz envueltos en hojas de parra.

ONIO - 14.90

Plato georgiana con queso fundido,
carne de cerdo, setas y patatas.

ERNERA STROGONOFF - 14.90

Tiras de ternera en una cremosa
salsa, acompanadas de patatas.
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DJARIAN KHACHAPURI - 15.00 @ ®

Pan de queso con forma de barco,
relleno de queso y huevo.

KER U SUS "COME Y CALLA" - 15.20
Plato de solomillo de ternera con pimientos,
pepinillos, guisantes, patatas, cebolla y ajo.

VAN - 15.25()®

Pechuga de pollo con membrillo y salsa de nueces.

KOFTA - 15.90
Kofta armenia son albondigas de carne especiadas,
servidas con una salsa cremosa de nata y estragon

HURJIN -16.00®®

Carne de cordero con pimientos, tomate,
ajo y yogur, envuelta en lavash.

KHACHAPURI DE ESPINACAS - 17.00® ®

Masa rellena de espinacas y queso.

MEGRULI - 17.00® ®

Masa rellena de queso.

TAPAKA ARMAVIR - 17.50 ® ® ©

Solomillo con berenjena, tomate, sofrito
de cebolla y salsa de nueces y gjo.

KUBDARI - 18.00® ®

Masa rellena de carne.

GHAVURMA - 21.00(f)
Plato de carne, en mantequilla
tradicional armenio.




Brasa
ESCALIBADA - 11.50

Berenjenas, pimientos y otras verduras asadas.

KEBAB LULA - 12.90® @)

Cordero/Ternera/Pollo Carne picada en brochetas asadas.

BARBACOA DE CERDO - 15.90

Sabrosas piezas de cerdo asadas a la parrilla.

PARILLADA DE VERDURAS - 16.50

Seleccion de verduras a la brasa.

COSTILLAS DE CERDO - 16.50

Costillas de cerdo marinadas y asadas.

SALMON - 17.50 @©

Filetes de salmon a la parrilla con verduras.

KHACHAPURI A LA BRASA - 17.90® ®

Delicioso queso Sulguni envuelto en una
masa y cocinado a la perfeccion a la parilla

BARBACOA DE CORDERO - 18.00
Sabrosas piezas de cordero



BARBACOA NAPOLEON - 18.50
Carne de cerdo marinada, bafada en grasa de cerdo y
cocida al fuego en un pincho, logrando una textura crujiente
por fueray jugosa por dentro.

ESTURION SIBERIANO - 18.90

Esturion fresco asado.

PARDA - 18.90
Impresionante brocheta de tierna crepineta de cordero, rellena
con un exquisito y delicado mix de higado y corazdn de cordero.

COSTILLAS DE CORDERO - 20.50
Costillas de cordero marinadas y asadas.

BARBACOA DE TERNERA - 21.50
Jugosas piezas de solomillo asadas a la parrilla.

SURTIDO DE PARILLADA (PARA 4 PER.) - 69.00
Parrillada variada de carnes y vegetales.

SURTIDO TAPAN (PARA 6 PER.) - 120.00
Una mezcla de parrilladas: jugosos trozos de cerdo a la brasa,
cordero a la brasa, costillas de cordero, khacahapuri a la brasa

kebalbs de cordero, ternera y de pollo, la famosa Parda.




Guamicion

ARISHTA - 6 (®
PURE DE PATATA - 6

VERDURAS - 6
PATATAS FRITAS - 6 ()
PATATAS ALA PARILLA - 6

Sakas ¥

TKEMALI
Una exquisita y vibrante salsa
de ciruelas rojas, que fusiona
dulzura y acidez en cada gota.

ADJIKA ROJA
Una fascinante salsa de pimientas rojas,
infusionada con una mezcla exdtica de especias
georgianas que despiertan los sentidos.

ADJIKA VERDE
Una cautivadora salsa de pimientas verdes
picantes, impregnada con una mezcla
unica de especias georgianas

—\ SACEBELI
ST Una deliciosa salsa de tomate y cebollg, realzada
D con el frescor del perejil, el toque dcido del zumaque

y una sinfonia de especias que cautivan el paladar.

SALSA TAPAN
Una salsa cremosa y sabrosa con ajo, mayonesa,
mostaza Dijon, especias, cilantro y eneldo.

YOGUR ()

Una suave y cremosa salsa de yogur griego,
con su textura rica y aterciopelada



MANGO - 4.00

NARANJA - 4.00

PINA - 4.00

MELOCOTON - 4.00 g S
MANZANA - 4.00

TOMATE - 4.00

Bebidas FHrias
AGUA - 3.20
REFRESCOS - 3.50
BORJOMI - 4.00

LIMONADA GEORGIANA - 4.00
Estragon / Pera / Feijoa / Uva / Crem soda

RED BULL - 4.00

BEBIDA ""TAN'" 1500ML - 9.95

COMPOTA DE FRUTAS 1500ML - 12.25

BEBIDA DE ESPINO AMARILLO SIBERIANO 1500ML - 14.00




ESPRESSO - 2.10

CORTADO - 2.30

AMERICANO - 2.40

LATTE - 2.60

CAFE AL ESTILO ARMENIO - 2.60

CAPPUCCINO - 3.45

nfusiones Xz, &

EARL GREY
TOMILLO
TE VERDE
FLOR DE HIBISCO
TE DE FLORES
FRUTOS ROJOS

TROPICAL

VERDE CON MENTA

Tes Caseros x» o

L TE DE ESPINO SIBERIANO

TE DE MARACUYA Y JENGIBRE

TE DE MENTA MUSCOVADO Y PIMIENTA ROSA




Cerverzas

CLARA - 3.20

CERVEZA SIN ALCOHOL - 3.20
LA SALVE 0.33 - 3.30
BALTIKA 7 0.5 - 4.00

LA SALVE MUNICH TOSTADA - 4.00
IPA - 4.20
LA SALVE 0.5 - 5.00

KILIKIA 0.5 - 5.50

\ermut

PETRONI NEGRO - 5.80

PETRONI BLANCO - 5.80
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l icores U e

30ml 60mli

CAMPARI - 4.00/6.50
BAILEYS - 4.00/6.50
LICOR 43 - 4.00/7.50
DISARONNO - 4.00/8.00
KAHLUA - 4.00/8.00
MALIBU - 4.00/8.00
COINTREAU - 4.20/9.00

JAGERMEISTER - 4.20/9.00
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30ml 60ml 200ml 0,7L

FINLANDIA - 4.5/9/20/60

ABSOLUT - 4.5/9.5/20/60

DANZKA - 5/10/22/65
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VODKA DE FRUTAS -5/12/26/80
Morera / Albaricoque / Cornejo

CHACHA GEORGIANA 0.5L - 5/12/26/80
BELVEDERE - 5.5/12/30/90
GREY GOOSE - 6/14/33/95

BELUGA - 6/14/33/95




Brarcly / Copnac 8 < @&

ARARAT 5 - 5.5/9.95/23/75
ARARAT APRICOT - 6/9/27/85
ARARAT CHERRY - 6/9/27/85

ARARAT 10 - 6.8/12/35/110

TORRES 15 - 6/11/30/95

HENNESY - 6.5/12/35/105

NAIRI 20AR0s - 12/22/65/220

AZNAVOUR 25ANOS (LIMITED EDITION) - 22/40/130/400
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Cincbra &

TANQUERAY - 10.00/80.00

SEAGRAMS - 10.00/85.00
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//Z\\  PUERTO DE INDIAS - 10.00/85.00

SNV
NS
EZ

BOMBAY SAPPHIRE - 11.00/85.00
BULLDOG - 12.00/90.00
HENDRICKS - 13.00/115.00
G-VINE - 14.00/115.00

MONKEY 47 - 15.00/135.00
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30ml 60ml 200ml O,7L

Whiskey

JACK DANIELS - 4.5/11.5/30/95
BLACK LABEL - 5/12/28/90
CHIVAS 12 - 5/12/30/100
GLENDFIDDICH 15 - 6/14/38/125

MACALLAN 12 - 6.5/15/45/140




Ron Y g 2
30ml 60ml 200ml O,7L -
BARCELO - 4/10/26/85
BRUGAL - 4/10/30/95
DON PAPA - 5/14/40/130

ZACAPA 23 - 6.5/15/41/130

Jecuia g 888

DON JULIO BLANCO - 5/12/35/115

DON JULIO REPOSADO - 5/12/35/115
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